
PRIMERO
TOSTADA DE ATÚN FRESCA  16
Krokante maïstortilla, blokjes rauwe tonijn, avocado, 
mango, limoen, chipotle mayonaise (3 stuks)

CARPACCIO GEROOKTE EENDFILET  16
Truffelmayonaise, Parmezaan schilfers, rucola, 
pijnboompitten

LIBANESE NACHOS   16
Arabisch flatbread, sumak, fatteh van aubergine,
ui, linzen, sesam’yoghurt’, munt 

FORELTARTAAR    15
Gerookte forel, knolselderij, appel, komkommer, 
bieslookcrème

GAMBAS AL TEQUILA   12
(Drunken shrimps), gepelde gamba’s, tequila, chipotle peper, 
knoflook, crème fraîche, venkel, rode paprika, limoen

ESCARGOTS BOURGUIGNONNE  10
6 stuks, zonder huis, knoflookboter, stokbrood

CAPPUCCINO VAN PADDENSTOELEN  10
Soep van kastanjechampignon, shiitake, oesterzwam met 
schuimige topping

PARA PICAR
JAMÓN IBÉRICO   17
Bellota ham (pata negra) 40g, pan y tomate

GENNEPER KAAS   9
Oude kaas van onze “buren”, gemarineerd in 
knoflookolie, met balsamicostroop

OLIJVEN    6
Gemarineerde Spaanse en Griekse olijven

BARRA GALLEGA (BROOD)  7
Smeersels: Gustoboter (geheim recept) en 
smeuïge Siciliaanse caponata

TABLA DE ANTIPASTI   29
Plato met coppa di Parma, Genneper kaas, olijven, 
barra gallega met smeersels

TAPAS
CALAMARES   11
Inktvisringen (huisgesneden) met aïoli

COSTILLAS    11
Ribbetjes in Thaise marinade (5 stuks)

SPANÁKI BITTERBALLEN   11
Grieks, spinazie, “kaas”, 5 stuks

MINI KAASFONDUE   17
Met verse groenten en fruit, stokbrood, kies uit:

PATATAS ANDALOUSE   9
Aardappeltjes uit de oven met Andalouse saus 

GEROOSTERDE GROENTEN  9
Met citroenmayonaise

PIMIENTOS DE PADRÓN   8
Mild, met zeezout

DAGSALADE    8

FRIET    5/8
Klein / groot, met mayonaiseBlauwaderkaasfondue

(gorgonzola)
Klassieke

kaasfondue
Vegusto
fondue



PLATOS
SIRLOIN STEAK   25
Grill, Café de Paris saus

MACHO SIRLOIN STEAK 400g  39
Grill, Café de Paris saus

SPARERIBS    25
Thaise marinade

SLIPTONGETJES   28
Goudgeel gebakken, geklaarde boter

GEVULDE PORTOBELLO’S    25
Gekarameliseerde rode ui, dadel, amandel, balsamico 

Bovenstaande gerechten worden 
geserveerd met friet en mayonaise

Extra bijgerechten

+ SALADE    5
+ GEROOSTERDE GROENTEN  5

ZALMFILET MET KROKANTE KRUIDENKORST 32
Tomaten-orzo, courgette-feta koekjes, muntyoghurt

AZIATISCHE RODE KOOL STEAK  27
Rijstnoedels, huisgemaakte kimchi

los clásicos
RIBEYE 300 gram (Premium Black Label)  39
100% Angus Ribeye uit Argentinië, roze pepersaus, 
friet, mayonaise

ZARZUELA    29
Spaanse visschotel, zeevruchten, venkel, paprika, 
tomaat-wortelsaus. Met patatas

KAASFONDUE   29
Plank met verse groenten en fruit, stokbrood, kies uit:

OPENINGSTIJDEN
MA T/M ZA   17:00 UUR

COMIDA
49 P.P.

SHARED DINING IN 3-GANGEN
Culinaire reis met Spaanse accenten

vanaf 4 personen

Groepen & Partijen
Een verjaardag vieren met comida, dineren in privésfeer, 
of een bedrijfsborrel? Dit kan zowel in onze Gelagkamer 

(maximale capaciteit 22 personen) of in een andere vorm. 
Wij denken graag met u mee. Partijen ook op zondag 

mogelijk. Graag tijdig reserveren. Vraag naar de 
mogelijkheden of mail: info@gusto-040.nl

+ WIJNARRANGEMENT (3 GLAZEN)  19

Blauwaderkaasfondue
(gorgonzola)

Klassieke
kaasfondue

Vegusto
fondue

= VEGAN



POSTRES
MONCHOU D’AMOUR   11
Monchoutaartje met bosvruchten topping, slagroom
Dranktip: Licor 43 (Spaanse likeur)

GUILTY PLEASURE   10
Vanille roomijs (2 bollen), warme  chocoladesaus,  slagroom
Dranktip: Frangelico (hazelnootlikeur) 

CHOCOLADE MOUSSE   10
Speculoos crunch, gezouten karamel
Dranktip: Pedro Ximenez (rozijnensherry) 

LEMON CURD PIE   12
Verrassend lekker, met basilicum citroenijs,
een vleugje lavendel
Dranktip: Portugese dessertwijn

KERSEN APPEL CRUMBLE   12
Met noten (lauwwarm), kaneelijs (koud) 
Dranktip: Amaretto Disaronno

KINDERIJSJE   8
Vanilleroomijs (2 bolletjes), slagroom, snoepketting

(Indien gewenst kan vanilleroomijs vervangen 
worden door plantaardig vanilleroomijs)

QUESOS
KAASDESSERT   15
Dessertkazen (3 stuks), druiven, noten, dadelbrood
Dranktip: Rode port tawny (3 of 10 jaar)

MAS QUE CAFÉ (KOFFIE 2.0)

040-CAFÉ    12
Koffie, homemade koffielikeur, chocoladevlerk naar keuze

ESPRESSO MARTINI   11
After dinner cocktail (koud), koffielikeur, espresso, vodka 

CARAJILLO    7
Espresso met daarin een scheut brandy

AFFOGATO    6
Vanilleroomijs met espresso

SPECIAL COFFEE   10
Likeur of spirit, koffie + slagroom

ONZE VLERKEN
Wij maken grote platen chocolade en breken die in stukken; 
zo’n stuk noemen wij een vleugel (of een vlerk)

VLERK (PER STUK)   4
Kies uit de volgende smaken:

BORDJE VLERKEN (4 STUKS)  12
Kies uit bovengenoemde smaken= VEGAN

Irish coffee
(whiskey)

Spanish coffee
(licor 43)

Italian coffee
(amaretto)

French coffee
(grand marnier)

Jamaican coffee
(tia maria)

Bailando coffee
(baileys)

Puur met rode
pepervlokken

Melk met gezouten
karamelparels

Wit met
speculooscrunch

Ruby (roze cacao)
met cranberries



PARA NIÑOS
KINDERGERECHT               17

Met frietjes, appelmoes, ketchup, mayonaise, 
komkommer, vers fruit, en naar keuze:

POSTRE (TOETJE)

KINDERIJSJE                    8
2 bolletjes vanilleroomijs, slagroom, snoepketting

Indien gewenst kan vanilleroomijs vervangen 
worden door plantaardig vanilleroomijs

KINDERKAASFONDUE        17
Klassieke kaasfondue in kleine uitvoering met verse groenten en fruit, stokbrood

KipcornCalamares
(inktvisringen)

Costillas
(varkensribbetjes)

Rundvleesbitterballen Spanáki bitterballen
(met spinazie)

= VEGAN


