
GANG 1

BARRA GALLEGA (BROOD)
Smeersels: Gustoboter (geheim recept) en 

harissaworteltapenade

OLIJVEN
Gemarineerde Spaanse en Griekse olijven

GENNEPER KAAS
Oude kaas van onze “buren”, gemarineerd in 

knoflookolie, met balsamicostroop

CALAMARES
Inktvisringen (huisgesneden) met aïoli

ZUPPA DI POMODORI
Italiaanse tomatensoep

met kruidenroom

GANG 3

MONCHOU D’AMOUR 
Monchoutaartje met kersentopping

CHOCOLADE MOUSSE
Speculoos crunch, gezouten karamel 

IJS 
Ambachtelijk ijs van ‘van Eck’

FRUIT
Slagroom

GANG 2

STOOFVLEES 

ALBONDIGAS
Spaanse traditionele gehaktballetjes, 

tomatensaus 

ZARZUELA
Spaanse visschotel, zeevruchten,

venkel, paprika, tomaat-wortelsaus 

LASAGNE
Lasagne vellen, tomatensaus, ui, 
champignon, courgette, linzen, 

bechamelsaus, kaas, Italiaanse kruiden 

SALADE
Elke dag anders, bijvoorbeeld; 

sinaasappel-venkel of rode kool salade

FRIET
Met mayonaise

= VEGANVOORBEELD COMIDA

Een culinaire reis met Spaanse accenten

COMIDA
SHARED DINING IN 3-GANGEN, VANAF 4 PERSONEN

EEN VEGETARISCHE EN/OF VEGANISTISCHE INVULLING IS MOGELIJK. GRAAG AANGEVEN BIJ DE RESERVERING.

€49 P.P.


